MENU' AZIENDE AUTUNNO INVERNO 2025-26 SECONDA SETTIMANA

LUNEDI MARTEDI MERCOLEDI GIOVEDI VENERDI LEGENDA ALLERGENI

DESCRIZIONE E
PRIMI ALL  [PRIMI ALL  [PRIMI ALL  |PRIMI ALL  [PRIMI ALL .
PASTA ALL'ARRABBIATA 9,12 PASTA BROCCOLI* E PANCETTA 9,13,3 RISOTTO RADICCHIO E GORGONZOLA|3,9 LASAGNA ALA RAGU' ?::j’:’ PASTA AL TONNO ROSSO :’12’13’

SECONDI

SECONDI

1 ARACHIDI E DERIVATI

2 FRUTTA A GUSCIO

3 LATTE E DERIVATI

CORDON BLEAU DI TACCHINO E

9,2,14,7, [HAMBURGER DI MANZO IN CREMA DI

SCALOPPINA DI POLLO AL LIMONE 9,13 |FORMAGGIO 3 FUNGHI 13,9  |WURTSEL DI POLLO E SALSE ZUPPETTA DI PESCE* 3,5,12 4 MOLLUSCHI
5 PESCE
CONTORNI ALL |CONTORNI ALL |CONTORNI ALL [CONTORNI ALL |CONTORNI ALL
6 SESAMO
SPIANACI* ALL'OLIO PATATE AL FORNO 13 BIETOLA* SALTATA FINOCCHI *ALL'ACETO BALSAMICO |13 PATATE PREZZEMOLATE 7 SOIA
INSALATA MISTA DA COMPORRE INSALATA MISTA DA COMPORRE
(INSALATA VERDE-CAROTE-MAIS- (INSALATA VERDE-CAROTE-MAIS-
CAROTE* BRASATE CECI AL PEPE RUCOLA) 3 PISELLI* E CIPOLLA 13 RUCOLA) 3 8 CROSTACEI
ALTERNATIVE ALTERNATIVE ALTERNATIVE ALTERNATIVE ALTERNATIVE
9 GLUTINE
INSALATONA LA CAPRESE INSALATONA LA GOLOSA INSALATONA LA ROSSA INSALATONA LA LIGHT INSALATONA LA NIZZARDA
10 LUPINI
11 SENAPE
12 SEDANO
13 ANIDRIDE SOLFOROSA
E SOLFITI

14 UOVA E DERIVATI

* PRODOTTO SURGELATO




