MENU' AZIENDE AUTUNNO INVERNO 2025-26 PRIMA SETTIMANA

LUNEDI MARTEDI MERCOLEDI GIOVEDI VENERDI LEGENDA ALLERGENI
DESCRIZIONE E
PRIMI ALL |PRIMI ALL |PRIMI ALL [PRIMI ALL [PRIMI ALL NUMERO
PASTA AL PESTO DI BASILICO 9,2,3,  [RISOTTO PORRO E SALSICCIA 13,3 PASTA ALLAMATRICIANA 9,12,13 [RAVIOLI ROSE' g:g’”’ PASTA AL SUGO DI POLPO* ';’12’5’1
1 ARACHIDI E DERIVATI

SECONDI

ALL

SECONDI

SECONDI ALL [SECONDI

ALL

SECONDI

ALL

2 FRUTTA A GUSCIO

3 LATTE E DERIVATI

2,3,7,9, [CONIGLIO IN UMIDO ALLA 5,9,14,2,
COSCE DI POLLO Al PEPERONI BIRBE DI POLLO* 14 CACCIATORA 12,9, ROASTBEEF ALL'INGLESE PLATESSA FRITTA* 3 4 MOLLUSCHI
5 PESCE
CONTORNI ALL |CONTORNI ALL |CONTORNI ALL |CONTORNI ALL |CONTORNI ALL
6 SESAMO
CAROTE* AL VAPORE PATATE* PREZZEMOLATE SPINACI* AL BURRO 3 PATATE *ARROSTO 13 ZUCCHINE* TRIFOLATE 7 SOIA
INSALATA MISTA DA COMPORRE INSALATA MISTA DA COMPORRE
(INSALATA VERDE-CAROTE-MAIS- (INSALATA VERDE-CAROTE-MAIS-
BIETOLA* ALL'AGRO RUCOLA) FINOCCHI *GRATINATI 3 CECI AL ROSMARINO RUCOLA) 8 CROSTACEI
ALTERNATIVE ALTERNATIVE ALTERNATIVE ALTERNATIVE ALTERNATIVE
9 GLUTINE
INSALATONA LA CAPRESE INSALATONA LA GOLOSA INSALATONA LA ROSSA INSALATONA LA LIGHT INSALATONA LA NIZZARDA
10 LUPINI
11 SENAPE
12 SEDANO
13 ANIDRIDE SOLFOROSA
E SOLFITI
14 UOVA E DERIVATI

* PRODOTTO SURGELATO




